
1月29日(水）18:30～20:30

■お問い合わせ■
〒668-0041  兵庫県豊岡市大磯町1番79号 但馬地域地場産業振興センター5F
TEL：0796-21-9002 E-mail：info@toyooka-tourism.com 担当 一幡・川角

■会場■
第３交流センター

但馬地域地場産業振興センター３階
〒668-0041 豊岡市大磯町１-79

■参加費■
2,000円

TTI会員限定価格：500円

とツーリズム

第12回観光まちづくりセミナー

事業委託者：豊岡市

下記いずれかの方法でお申し込みください。
①右記QRコードからお申し込みください。
②メールアドレスまたはお電話で
【お名前・会社名・ご住所・電話番号・メールアドレス】をご連絡ください

■申込み方法■

【1/22申込み締切】

生産者と消費者をつなぐ魅力良
【第２部】事例発表【第１部】講演

ファームアンドカンパニー株式会社 代表取締役

光岡 大介氏

大徳醤油株式会社 代表取締役社長

浄慶 拓志氏

地元にある魅力を食の切り口で発信する取り組み講演と地元事業者による事例発
表の2部構成です。地域の魅力を発信するノウハウやヒントを獲得します。

1978年生まれ佐賀県
出身。2003年に神戸
市で有機野菜の八百屋
を開業。オーガニック
カフェや兵庫県の有機
野菜のアンテナショッ
プ運営に携わった後、
2011年に生産者とと
もにファームアンドカ
ンパニー株式会社を設
立し西宮市にて「野菜
ビストロレギューム」

を開業。2015年、食べもの付き情報誌『兵庫食べる通
信』を創刊し編集長に就任。2017年より西宮市農業委
員会 農業委員。2018年に兵庫県ローカルフードシェ
アリング推進協議会を設立し、共同購入マルシェ
「シェアマル」の運営を開始。

明治43年創業の老舗醤油
蔵の4代目として2006年
大徳醤油に入社、2018年
社長に就任した。 「有機
、地域、伝統」をキーワ
ードに国産原料(地元原料)
、化学調味料・保存料・
エキス類不使用の和風調
味料を多数展開。2015年
に但馬の農業と漁業を結
ぶ「麹の魚醤プロジェク
ト」、2017年には家庭で

のしょうゆ作りを広める「醤油じかんプロジェクト」を
立ち上げるなど、但馬から全国・世界へ「いのちを育む
たべものづくり」を発信する企業を目指しブランディン
グに取り組む。


